PATE DE FOIE — kuchat Honza Parlesak

500 gr jater ( veptova, nebo husi, nebo kachni)
250 gr slaniny

1 cibule

1 Salotka

petrzelova nat’

50 gr masla

50 gr mouky

4 dl mléka

1 CL Zelatiny

2 vejce

sul, pepft, strouhany muskatovy ofisek, nové koteni

v panvi rozpustit maslo, ptidat mouku (hl), udélat jisku, ptidat studené mléko, siil, pept
1 minutu vafit, nechat vychladit
umlit jatra, slaninu, cibuli, Salotku a petzel. nat’. najemno

pfendat do mixéru, pridat vychlazeny beSamel,2 Zloutky, dochutit kofenim ( pfedtim koteni
rozemlit v hmozZzdifi)

mixovat aspofl minutu
pfendat do misy zapnout troubu na 200 stupnii
vySlehat bilky a lehce vmisit do smési

vSechno dat do formy vystlané platky slaniny a péct v troubé€ v pekaci s teplou vodou 1 h pfi
200st.



